Takashi

SUSHI

GRILL

. Soupes .

TAPAS

SOUPS

Soupe wonton 68
WONTON SOUP

Bouillon de poulet parfumé au gingembre avec wonton frit

au poulet

Chicken ginger broth with fried wonton
£ J

Soupe miso 58
MISO SOUP
Algues dC mer fra?ches, tOﬁl et échalotes émil’lCéeS

Fresh seaweed, tofu and chopped shallots

o Salades <

Soupe miso aux fruits de mer 83
SEAFOOD MISO SOUP

Crevette, pétoncle, moule, algues de mer fraiches, tofu et
échalotes émincées

Shrimp, scallop, mussel, fresh seaweed, tofu and chopped shallots

Soupe Takashi aux fruits de mer ... 8$
TAKASHI SEAFOOD SOUP

Bouillon de poulet servi avec pétoncle7 poisson et

crevette tempura

Chicken broth served with scallop, fish and tempura shrimp

SALADS

Salade Takashi 108
TAKASHI SALAD
Salade mixte, fruits et Iégumes

Salad mix, fruit and vegetables

14
Salade wakamé 158
WAKAME SALAD
Algues de mer fraiches, salade mixte, mangue, carotte

et concombre

Fresh seaweed, salad mix, mango, carrot and cucumber

Salade de homard 198
LOBSTER SALAD
Salade mixte, chair de homard, mangue, carotte et caviar

Salad mix, lobster meat, mango, carrot and caviar

o Tartares *

Salade de pieuvre 18 $
OCTOPUS SALAD
Salade mixte, tranches de pieuvre, fruits et caviar

Salad mix, sliced octopus, fruit and caviar

14
Salade méduse 17 $
JELLYFISH SALAD
Salade mixte, méduse, pieuvre, crevette, vermicelle croquant

et caviar

Salad mix, jellyfish, octopus, shrimp, crunchy vermicelli and caviar

TARTARES

Rising Sun 24§
SALMON TARTARE
Tartare de saumon, avocat, raisin, ¢chalote, sauce aigre-douce

Salmon tartare, avocado, grape, shallot, sweet and sour sauce

Volcano 26 $
TUNA TARTARE

Tartare de thon, poire marinée, salade mixte, échalote et
flocons de tempura

Tuna tartare, marinated pear, salad mix, shallot and tempura flakes

APPORTEZ VOTRE VIN -

Sexy Sushi 27 $
TUNA & SALMON TARTARE
Tartare de thon et saumon, flocons de tempura

Tuna and salmon tartare, tempura flakes

Tartare de boeuf 25$
BEEF TARTARE

Tartare de beeuf, poire marinée au sirop d’érable, base

de kimchi

Beef tartare, maple-marinated pear, kimchi base

BRING YOUR OWN WINE

5320 RUE JEAN-TALON EST - MONTREAL - 514-728-8886 - TAKASHI.CA




* Tapas *

Takashi

SMALL PLATES

Boeuf sashimi 18$
BEEF SASHIMI

Fines tranches de boeuflégérement grillé, sauce japonaise

Thin slices of lightly grilled beef, Japanese sauce

Boeuf sésames 18 $

SESAME BEEF
Beeuf en tranches grillé aux épices

Sliced bccf gri]led with spices

Huitres fraiches (3) 93

FRESH OYSTERS (3)
Huitres fraiches et mignonette

FVﬁ’Sl’l OySE(’TS and mignoneztzte

Huitres cremeuses (3) 12§
CREAMY OYSTERS (3)

Huitres a la sauce crémeuse

Oysters with a creamy sauce

Edamame 6$
EDAMAME

Feéves de soya bouillies

Boiled soybeans

Dumplings frits (6) 14 $

FRIED DUMPLINGS (6)
Dumplings frits au poulet avec sauce

Fried chicken dumplings with sauce

Rouleau imperial 58
IMPERIAL ROLL

Rouleau impérial au poulet et légumes

Chicken and vegetablc imperial roll

Rouleaux impériaux végétariens (2)
VEGETARIAN IMPERIAL ROLLS (2)

Tao tapas
TAO TAPAS
Bouchées de poulet frit, sauce aigre-douce

Fried chicken bites, sweet and sour sauce

APPORTEZ VOTRE VIN -
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Liontail

LIONTAIL

Crevette géante panée servie avec salade verte

Fried jumbo shrimp served with green salad

Crevettes et légumes tempura e

SHRIMP & VEGETABLE TEMPURA
Crevettes (3) et [égumes panés

S/n‘imp ( 3) and fried vegcmbl(’s
Lips (2)

LIPS (2)
Tartare de thon, mangue, salade sur une feuille de
shiso tempura

Tuna tartare, mango, salad ona tempum ShiSO lcaf

Morue noire

BLACK COD
Filet de morue noire grillée, saveur saké et miso
Grilled black cod fillet, sake and miso flavour

Calmars frics

FRIED CALAMARI
Calmars panés, sauce teriyaki et basilic italien

Breaded calamari, teriyaki and Italian basil sauce

Légumes tempura

VEGETABLE TEMPURA
Légumes de saison frits, sauce trempette soja—gingembre

Fried seasonal vegetables, soy-ginger dipping sauce

Foie gras

FOIE GRAS

Foie gras poélé, caramélisé a la creme de cassis et poire
du Québec

Pan—ﬁ‘ied foie gras, caramelized with blackcurrant cream and

Québec pear

<&
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* Plats principaux

Takashi

MAIN DISHES

Servis avec 1égumes du jour sautes et riz blanc - Nouilles +2 $

Served with sautéed vcgctables of the day and white rice - Noodles +2 $

. I4
Boeuf grillé 388
GRILLED BEEF
Tranches de boeuf marinées aux épices et citronnelle

Slices of' bcefmarinared with spices and lemongmss

Steak surlonge grillé 45§
GRILLED SIRLOIN STEAK

Poulet grille 308$
GRILLED CHICKEN
Lanicres de poulet teriyaki, saveur citronnelle

Tcriyaki chicken Strips, lcmongmss ﬂavour

Tao Dynastie 3238
DYNASTY TAO
Poulet frit Général Tao, sauce aigre-douce

General Tao fried chicken, sweet and sour sauce

» Poké bowls

Crevettes Tao (8)

GENERAL TAO SHRIMP (8)
Crevettes tempura, sauce aigre—douce

Tempura shrimp, sweet and sour sauce

. 4
Saumon grille
GRILLED SALMON
Saumon grillé, sauce teriyaki

Grilled salmon, teriyaki sauce

Morue noire grillée
GRILLED BLACK COD
Filet de morue noire grillée, saveur saké et miso

Grilled black cod fillet, sake and miso flavour

36$

368

45 $

POKE BOWLS

Salade mixte, avocat, 1égumes du jardin, fruits du jour, iz a sushi et sauce du chef

Mixed salad, avocado, gam’en vegetablcs, ﬂuit of the day, sushi rice and chcf’s sauce

Poké saumon 343
SALMON POKE BOWL
Poké thon 368

TUNA POKE BOWL

Pokeé poulet 30$
CHICKEN POKE BOWL

APPORTEZ VOTRE VIN -
MONTREAL -

5320 RUE JEAN-TALON EST -

Poke Végé

VEGGIE POKE BOWL
Avec tofu frit

With ﬁ'ied tofu

Pokeé deluxe

DELUXE POKE BOWL
Saumon, thon et crevette

Salmon, tuna and shrimp

<&
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» Combinaisons sushi *

Takashi

SUSHI COMBINATIONS

Mont-Fiji 40$
18 MORCEAUX - PIECES - SOUPE WON-TON

Mont-Fiji au saumon 8
New York maki 5
Kamikaze S
Presto 36$
16 MORCEAUX - PIECES - SOUPE WON-TON

Tapis Rouge 8
Saumon ¢picé maki 5
Dragon eyes 3
Solo 40§
18 MORCEAUX - PIECES - SOUPE WON-TON

Golden eyes 8
California maki 5
Kami maki (thon) 5

APPORTEZ VOTRE VIN -

&

/ /
Vege 348
18 MORCEAUX - PIECES - SOUPE MISO
Maki Végé 5
Maki Shaoling 8
zucchini, asperge tempura, mangue, poivoron
Maki tofu fric et wakamé S
Sans gluten - Gluten-free 48 $
18 MORCEAUX - PIECES - SALADE TAKASHI
Saumon hoso 6
Boston maki 5
Avocat cornet 1
Ebi nigiri 2
Escolar nigiri 2
Thon nigiri 2
Golden pour 3 - For 3 100 $

48 MORCEAUX - PIECES -

MISO

Tropicana

Golden eyes
Saumon épicé hoso
Boston maki
Alaska épice maki
Aloha maki

St-Léo maki

Dragon eyes

3 SOUPES WON-TON OU
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